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1. INTRODUZIONE
LY dzy Y2YSyd2 RA LI NIGAO2fFNBE SYSNBESYI I = SREEMIIl 2 F
S.p.A.ha deciso di adottare misure specifiche volte a

T t NEBOSYANBE Af NRAOKA2 RA O2yidl3A2z2 LISNI A fF@2NT
rispetto della loro sicurezza,;

1 Intervenire tempestivamente su eventuali casi di infezione.

La presente proceduraale quale dettaglio e@ntegrazione di quanto previsto dal'Protocollocondiviso di

regolamentazione delle misure per il contrasto e il contenimento della diffusione del Vil@%/1519 negli

ambienti di lavoro" (di_sequito _anche "Protocollo"del 14 marzo 2020 aggiornato e integrato |l
24/04/2020, nonché inserito quale Aegato 6 del DPCM del 26/04/2020.

Integrazione ProtocolldREV.0Bai sensi Ordinanza n.546 Regione Lombardia del 13/05/2020

Integrazione Protocollo (REVDai sensiR S ®rélim@nza n.5Z Regione Lombardia del5108/2020 e delle
Ordinanz del Ministero della Salutedel 12 e del16/08/20.

[ LINRP&ASOdZ A2yS RSEf{QIGGAGAGL 1 P2NI GAQF § QORAyO2t

adeguati livelli di protezione.

2. PREVENZIONE DEL RISMA CONTAGIO

In base dh specifica attivita svolta, il contagio dei lavoratori pud verificarsi in questi modi:

T t NBaSyill RA fF@2Nri2NR OKS KlIyy2 O2ydN»iGd2 tF Y
1 Presenza del personale di appaltatatie possono avere contratto la malatte svolgono la loro
FGOAOAGER SEEEEQIAYOIASSNGI2ZS RA | @2NRT
1 Presenza del personale @iri Committentiche possono avere contratto la malatgasvolgono la loro
I G 0GA @A G Ldellb dtesstamlyieints diJAdro;

9 Accesso di fornitori, autisti eettori tra i quali possono esge presenti persone contagiate.

Poiché il COVHD9 pud essere presente anche in assenza di sintomi o in presenza di sintomoliebpe

manifestarsi comungue un caso di positivitd nonostante I'adozione di tutte lecgzemi qui di seqguito

elencate
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3.

Qui

INTERVENTI VOLTIGNITENERE IL RISCBROCONTAGIO

di seguito I'analisi specifica di ciascuno dei 13 punti del Protocollo citato con l'indicazione finale degli

eventuali provvedimenti applicati al caso in oggetto.

3.1.

INFORMAZIONE

In conformita akk disposizioni nazionadi regionali nonché al punto 1 del Protocollblavoratori sono stati
edottic NI YAGS IINPOSRAINBE S AVFI2NNIGAGS SalLRadsS |ttt QAy

T
1

Individuazione di sintomi, in psenza dei qualil lavoratoredeve rimanere a casa;

Soggetti e/o Entila contattare in presenza di condizioni di rischio;

Norme igieniche volte a ridurre il rischio di diffusicthe virus in particolare, istruzioni sul corretto e
costante lavaggio dellmani(cfr. Allegato 1 presenza gel o prodotto igienizzargpecifico messo a
disposizione dal Datore di Lavoim accordacon il RSPP

Norme igieniche volte a ridurre il rischio di diffusione evitando assembramantiie dwante lo
stazionamento prexo larea break (macchinette del cafféistributori automatici, ecg

Procedure pergestioneaccesidi autisti, consulenti e/o personale esterno in genérd f QA y (i S Ny 2

ambienti di lavoro

Nello specificd'azienda haeffettuato quanto seque:

1 Emissioe di una serie di comunicati del RSPP indirizzati a tutti i lavori per informarli/aggiornarl

misure preventive e protettive messe in at@nche precedenti al Protocolkiessg:

9 Emissione di una serie di comunicati congiunti indirizzhtizzende presentiel Pdazzq per informarke

sulle misure preventive e protettive messe in attm¢he precedenti al Protocollo ste3so

1 Condivisione aspetti peculiari del Protocollo da adottarsi e istallazione di avvisi/divieti sia/al giiT|

ascensori del Palazzolp i servizi igienici e c/o lgorte daccesso ai singoli piani uffici dell'azienda;

Comunicazione n.01 RSPP del 25/02/20;

Comunicazione n.02 RSPP deD2620;

Comunicazione di servizio n.07 DdL e RSPP del 28/02/20;
Comunicazione n.04 RSPP del 11/03/20;

Comuncazione n.11 RSPP del 06/04/20;

Comurcazione RSPP del 01/09/20

Comunicazione n.03 RSPP del 02/032irizzata a INTESA SAN PAOLO;
Comunicazione h2 RSPP del0?204/20 indirizzata a INTESA SAN PAOLO ©PARE DI SONDRI

Comunicazione n.O&RSPP del 15/03/2nhdirizzata a DAL e Resp. HR con allegato dep

informativo da affiggere secondo quanto specificato sopra.
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3.2. MODALITA DI INGRESIBIOAZIENDA

In conformita alle disposizioni nazionali e regionali, nonché al punto 2 del Protdediienda ha adottato

guanto seque:

9 1l Datore di Lavoro e il RSPP hanno informato preventivamente il personale della prec
RStfQlF00Saaz2 I OKAX yS3ItA dzZ GAYA wmn 3IEENAOA
§ Siinformanoilavoratdr RSt FlF G2 OKS fQ AyaINBaaz Ay 1

da COVIEL9 dovra essere preceduto da una comunicazione con allegata la certificazione medica

NR &dzt GA €I Gl @@Sy dzi | ySal (A @Aditd préviste ¢ Silasciafa S
dipartimento di prevenzione territoriale di competenza;
¢ Il Datoredi LavoroF 2 Ny ANEX I Yl &daAyYyl O2ttl062NI1TA2yS

SLIARSYAOA ySttS INBS YI 33X 28 goingeteniedisdoiiga 1Sisur
I 33Adzy GADBS ALISOATAOKS:sE 02YS IR SasSvyLhazs fQS§
T{A NBYRS y2G2 Af TFlradd2 OKSZT A &aSyair RSttt Q
decorrenza dal 18/05/2020 SO.GH. sottoporra quotidianamente il proprio personale al contrg
RSEfF GSYLISNF GdzNI O2NLIRZ2NBI LINAYIF RStfQlF O00S
arrivo presso la sede e prima di raggiungere i rispettivi uffici, dovranno recassigpla Portineria de
Palazzo Affari, ove un addetto MliiSystem specificatamente incaricato nel rispetto della normativg
materia di privacy, provvedera alla rilevazione istantanea della temperatura di ciasouremformita
alOrdinanza citata,ll YA &dzNIF T A2y S &k Nr Ay2f N8B NA LIS G dz
lavoratore dovesse manifestare sintomi d'infezione respiratoria ascrivabipossibile contagio d

COVIR19 (es. tosse, raffreddore, congiuntivite, ec8g la temperaturailevatasarasuperiore ai 37,5

°C non sara consentito I'accesso (o la permanenza) ai luoghi di.ldvaasi rilevati superiori a 37,5

saranno tempestivamente comunicatii N} YA S A€ aSRAO2 / 2YLIS(GS
personale I £ f Q !ritbfalmeint8 Ndmpetente, la quale fornira le opportune indicaziencui la
persona interessata dovra attenersi.

1 In ogni casainvitano tutti i dipendenti della Societa, a loro maggior tutela, a procedere ogni mg
ad una misurazione preventiva detlemperatura corporea prima di lasciare la propria abitazione,
da verificare per tempdl proprio stato di salute ponendosi, se del caso, in atitmlamento ed
evitando di mettersi inutilmente in viaggio verso il luogo di lavoro. Naturalmente chierdeuna
temperatura superiore ai 37,5 °C dovra comunicarlo tempestivameraesaitieta

T {A NBYRS y2i(2 A fOrdhanfiaide Mididtet Helld Salutd@ & Z/0B/20R St  Q

1. Ai fini del contenimento della diffusione del virus C@WDalle persoa che intendono farg

ingresso nel territorio nazionale e che fdigiorni antecedenti hanno soggiornato o transitato

Paginab di 29



&
s

FOODY KlogelVi SOGEMI_PROTOCOLLO CQ9Ibev04

Mercato Agroalimentare Milano

e T PROTOCOLLO GESTIONE EMERGENZAIGOVID

italiana

T{A

M Sirendend 2 Af TFI (0 2ordfargddellMinistérSdéli Saluik 8680 :

1.

. Le persone di cui al comma 1, anche se asintomatiche, sono obbligate a com

Croazia, Grecia, Malta o Spagna, ferme restando le disposizioni di cui al decreto del Presiq

Consiglio deMinistri 07/08/ 20, $ applicano le seguenti misure di prevenzione, alternative tra Ig

a)200f A32 RA LINBaSyidlrTA2yS It @SGi2NB I f ¢
A O2yGNRtftA RSEtQlIGGSadrTA2yS RA S & soSndl
territorio nazionale, ad un test molecolare o antigenico, effettuato per mezzo di tamp
risultato negativo;

b) obbligo di sottoporsi ad un test molecolare o antigenico, da effettuarsi per mezzo di tamp
Y2YSyid2 RSt QI NNR @ogoidyconfing, die Lp@silliie? avveral2nttdi 48
RFEffQAYyaINBaaz2 ySt GSNNRAG2NR2 yITA2yl S
az2002LR2NBRA +f (Sad LINBaaz QT ASYRIF aly

I fisbldnento fiduciario presso la propria abitazione o dimora.

immediatamente il proprio ingresso nel territorio nazionale al Dipartimento di preven
RSt t QF T A S goRpetenielpyt fetiitord R |

In caso @hsorgenza di sintomi COViIDp> NBaAGF FSN¥2 fQ2060f A3
aAllddza T A2yS 02y GSYLISadGA@GAGE |t Q! dzi 2 NA (0 4
dedicati e di sottoporsi, nelle more tlef 02y aS3dzSyGA RSGSN)AY
isolamento.

NEYRS y202 A {Ordihandain547@iKREdionelLambardayial 45/082920f Q

i soggetti residenti o domiciliati, anche temporaneamente, in Lombardia che fanno ingres
territorio regionale e che nei quattordici giorni antecedenti hanno soggiornato o transitg
I NEFTAFY DNBOAFE alfidl 2 {LI3IYlLI Ay fdzz32
Ff GS&ad LINBaaz QI ISYENRYRYKG Adzi1ISd & S\RENH A

misure igienicga I YA GF NAS RA OdzA Ff€QlFtfS3aAFG2 wmd H
I ffQdza2 RSEES YIAOKSNRAYS Ay GdzidA A O2yil
degli spostamenti, con particolare riguardo a comprovate esigenze lavorative 0 situazi
necessita ovvero per motivi di salute, utilizzando preferibilmente un mezzo proprio.

Resta salvo, per gli aspetti non diversamente disciplinati dalla presente mzdinguanto previstd
RFftfS YA&dzZNBE RA OdzA |t f QhNRAYFYT I RSt aAly)
Il mancato rispetto delle misure di cui alla presente ordinanza & sanzionato, secondo
LINBOAAG2 RIf tHe@deNIBIR020. RSt RSONB( 2

CSNXYS NBaillyR2 S RAaLRaAlT A2yA RA OdaA | f
Ministri 7 agosto 2020, citato in premessa, ai fini del contenimento difiissidne del viru€OVID

19 sono adottate le seguenti ulteriori prescrizioni:
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a) 8 FlLaht2 200fA3d2 RIEES 2NB mydnn EfS 2N
RStf{S @GAS NBALIANIG2NAS | yvOKS I fik talilpdi &

pubblicononché negli spazi pubblici (piazze, slarghi, vie, lungomari) ove per le caratten
fisiche sia piu agevole il formarsi di assembramenti anche di napmatanea e/o occasionale

b) .- .OMISSISX
2. Le Regioni possono intturre ulteriori misure solo in termini piu restrittivi rispetto a quelleudii

punti a) e b).

1 Ai sensi delle Ordinanze di cui sopra e fatto obbligo al personale dipendente di SO.GE.M.I., nor
tutto il personale esterno che ha in uso una postaziofigsa c/o i piani uffici di SO.GE.M.&l rientro
dal periodo di ferie estivef I O2 YLIAf I T A2y S d&a! b! ¢! b¢! aé RS

t 2NIAYSNALE RSt LI EFTT2 1 FFENR OOFTNW® €€S3atk i

3.3. MODALITA DI AGSSO DEI FORNITORIERNI

In conformita alle disposizioni nazionali e regionali, nonché al pBikel Protocollof QI 1 Ka&dbtkito

guanto seque:

9 Divieto di access ai piani uffici di SO.GE.Mdi visitatori esterni, clienti, consulenti, dipendertel

servizio security esterno, Polizia Locale presente nei mercati, ecc.;

9 Affissione informativasia al PT presso l'accesso agli ascensori del Palazzo, sia in corrisponden
porte di accesso ai singoli piani uffici dell'aziencieca il divieto diaccesso ai piani 910 - 11 del
Palazzo Affari a tutto il personale esterno a@EIM.I., rimandando ai consueti riferimenti telefonic

reperibilita delpersonale della Societa

1 Uso esclusivdeibagni ai piani del Palazzo Affde partedel proprio grsonalementre uso deservizi
igienici del Piano Terma parte agli utenti esterni

1 In caso di lavoratori dipendenti da aziende terze che operano nello stesso sito produttivo
manutentori, fornitori, addetti alle pulizie o vigilanza) che riss#ro positivi al tampone COVID, le
stesse hanno l'obbligo dnformare immediatamente SO.GE.M.led entrambi collaboreanno con
£ QF dzefitide T2 NY Sy R2 St SYSYGA dziAfA FEf QAYRAOAR

1 trasmettera copia del presea Protocollo interncalle imprese appaltatrid, quale completainformativa

dei contenuti del Protocollo aziendagevigiera affinché ilavoratori delle stes® o delle aziende terzg

che operano a qualunque titolo nperimetro aziendalene rispettino inegralmente le disposizioni
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3.4. PULIZIA E SANIFICBKE IN AZIENDA

In conformita alle disposizioni nazionali e regionali, nonché al pdmtel Protocollof QI | A SY R

guanto seque:

9 Ogni giorno avviene laufizia degli ambienti di lavore, periadicamente, la sanificazione periodica ¢

locali e/o di tutti gli spazi lavorativi anche comuni e di svéaibligo di compilazione da parte dell

imprese incaricate dellsanificazione ordinaria e/o straordinaria, di appositi reqistri presenti c/

Portineria del Palazzo Affari

i Garantiscela pulizia a fine turno e la sanificazione periodica di tastiere, moese.con adeguati
detergenti e, in aggiuntaal fine di permettere a ciascun lavoratore di contribuire ad innalzare il li
di pulizia dellapropria postazione di lavoro, ha distribuifgrodotti per la pulizia aggiuntiva del

superfici a disposizione di tutti gli uffici e postazioni fisse dell'azienda

1 Anche i mezzi aziendali in uso per la circolazione all'interno dei mercati vengono paditiificati

periodicamente, anche col supporto aggiuntivo dei singoli utilizzatori;

9 La sanificazione avviene impiegando specifici detergenti utilizzati nel rispetto delle schede tecnig

sicurezzaondivise con ATSIMANO;

f Nel caso di presenza di unaegsona conCOVIEMdp | £ €t QAY G SNy 2 RSA f 2(
pulizia e sanificazione dei suddetti secondo le disposizioni della circolare n. 5443 del 22 febbra

del Ministero della Salute s.m.i.,nonché alla loro ventilazione

3.5. PRECAUZNI IGIENICHE PERSQNA

In conformita alle disposizioni nazionali e regionali, nonché al pomtel Protocollof QI | A SY R

guanto seque:

9 Presenza di igienizzante in dispenser da-8000 ml per le mani in vaipostazioni fisséell'azienda,

sia a disposizione del personale che degli utenti (sportello tesseramento al piano 1 del Palazzo);

1 Distribuzione di igienizzante per le mani in confezioni tascabili al persosedendo mansione e/

andamento nazionale/regionaledei contagi

1 Indicazioni cira la necessita di frequente pulizia delle mani con acqua e sapone (contenuta in
comunicazioni del RSPRIPcui al paragrafo 3.19d a mezzo affissione c/o i bagni del Palazzo e al
cartellonistica esplicativa indicante le corrette modalita avdggio delle mani (cfr. allegato 1 ¢

presente Protocollg)

1 Integrazione e aggiornamento del DVR aziendale da parte del RSPP con specifica scheda

relativa al rischio biologico di contagio G®VIBL9.
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3.6. DISPOSITIVI DI PRQAI®&NE INDIVIDUALE

In conformita alle disposizioni nazionali e regionali, nonché al pérdel Protocollof QI | A SY R

guanto seque:

3.6.1. INDICAZIONI GENERALI

9 Distribuzione di numero adeguato di mascherine di tipo chirurgico a tutto il persoiffadedi cui alla|

mansiore MO1 del DVR vediinformativa circa il loro corretto uso/rimozione (cfr. Alleg&o

1 Distribuzione di numero adeguato di guanti in lattice al personale che ha rapporti con il putatoli
esempio: Sportello Tesseramento piang 1)

1 In conformita allaOrdnanza della Regione Lombardia n.520 pubblicata il Q2/dscherine, guanti
DPI utilizzati per la prevenziona @ontagio da COWL® da utenze non domestiche pass essere
avviati a termodistruzione nella raccolta indifferenziata del comu@eindi, @r la raccolta e Ig
aYFtfGAYSy(di2 RSA 5tL R2@ONIyy2 S&aaSNB dziAaf Al
maggiore in dipendenza della loro resistenza meccanica, possibilmente utilizzando un conter

pedale. SO.GE.M.l. ha listallato camitori specifici, al piano 1° c/o l'ufficio Tesseramento,

disposizione anche degli utenti, epan 9°,10° e 11°% servizio dgli uffici ivi presenti
1T9Q LINBOA&G2T LISNI GdzidA A €t @2NF i2NR OK Sensd e

ascensori stessi, area sportello tesseramento e distributori automatici P.1eé®eco non esaustivo
f QdziAt AT T 2 RA dzyl YIFI&OKSNAYIl OKANMz2NBAOI X OfF
DL n. 18 (art 16 c. 1).

3.6.2. INDICAZIONAGGIUNTIVE PERESFPORI E PERSONADEACCESO Al MERCATI

1 In aggiunta alle mascherine di tipo chirurgico, il Datore di Lavoro ha provvedutasadlauzione diun
numero adeguato di mascherine di tipo FHEPI di Il categoria) e di guanti in ladtia tutto il
personale che accede alle aree dei mercati all'ingrdssbesempio, ispettori di Mercato, Persong

ufficio tecnico, ecc, di cui alle mansioni MO2 e MO3 del)DVR
1 Inseritainformativa circa il loro corretto uso/rimozione (cfr. Alleg&o

1 Integrazione periodica di igienizzante per le mani in confezioni tascabili.

3.7. GESTIONE SPAZI COM[8YOGLIATOI, ARBEEMATORI, DISTRIBIRIBUTOMATIC{ 0

In conformita alle disposizioni nazionali e regionali, nonché al pamtel Protocollsf QI T A S ytfto

guanto seque:

1 Spazi comuni e aree break sono pulite e sanificate con stessa frequenza e periodicita di cui.&.pa|

T!EfQAYGISNY2 RSItA dzFFAOA & RS3IEA aLIiar O2Yd
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| distributori automatici, in locaziongvengono puliti quotidianamente dall'impresa di pulizie men
sanificati dall'azienda fornitricper quanto concerne la pulsantiera e la zona di prelievo dei prod

cosi daassicurare la sanificazione di tutte le superfici coinptid entrare in contatto il lavoratore;

Gli sportelli bancomat presenti, rispettivamente, ai piani 1 e terra del Palazzo Affari e al Mercat

vengono puliti e sanificati da aziende specializzate incaricate dai rispettivi istituti bpragatietan;

In conformita al"Protocollo condiviso di regolamentazione per il contenimento della diffusion
COVIDx, 19 nei cantieri edili'pulizia quotidiana esanificazione periodica di cui al par&y4 é stata
estesa anche apogliatoj locali e spazi comurissegnati alle imprese incaricate della manutenzi

ordinaria e straordinaria dei mercati

3.8. ORGANIZZAZIONE AZINLE (TURNAZIONEABRERTE, SMART WORKIECC.)

In conformita #le disposizioni nazionali e regionali, nonché al pudigel Protocollof_Qeinda ha adottato

guanto seque

1 Limitata al minimo la presenza di lavoratori all'interno degli uffici a mezzo adozione modalita di

"agile" per la gran parte di esé&l momento tale procedura viene utilizzata in_ mosporadicq in

funzione del migbramento della situazione nazionale dei contaga sara adottata nuovamente i
Ol a2 RStfQF3IINI:PFNBEA RSttt aArddaiArzySsSo

Turnazione del personale degli uffici e del personale ispettivo presente nei mercati al fine di rid
minimo i contatti, nel rispgo del mantenimento in essere delle funzioni e attivita strategiche

mercati all'ingrosso di Milano;

Sospese e annullate tutte le trasferte/viaggi di lavoro nazionali e internazionali, anche se gia con

e/o organizzatg

Si precisa che il lavoro distanza continuera ad essere favorito anche nella fase di progre
riattivazione del lavoro in quanto utile e modulabile strumento di prevenzione, e SO.GE.M.I. g4
adeguate condizioni di supporto ai lavoratori e alla loro attivita (assistenZa fn@ dza 2
apparecchiature, modulazione dei tempi di lavoro e delle pause, ecc.);

Al fine del rispetto del distanziamento sociateo state adottatasoluzioni drimodulazionedegli spazi
di lavoroo lo spostamento di lavoratoim uffici inutilizzatie/o sale riunioni.

Per gli ambienti dove operano piu lavoratori contemporaneament® state adottatesoluzionicome
ad esempiojl riposizionamento delle postazioni Bivoro adeguatamente distanziate tra loro ovve
l'adozione di barriere protettive separazione delle postazioni di lavoeac;

[ QF NIAO2t T A2yS RSt fF@2NR LRGNE S i a@shbriahshts

sociale riducendo il numero di presenze in contemporanea nel luogtawdiro e prevenendd
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assembramed A | £ f QSYGNI dF S Ff;f QdzaOA Gl O2y FfSaa

9 Si ricorda che éessenziale evitare aggregazioni sociali anche in relazione agli spostamer

raggiungere il posto di lavoro e rientrare a casa, con particolare riferimerftof Q dzii A £ A To]

pubblicq favorendoinvecef Q deinfezzRrivati.

3.9. GESTIONE ENTRATASEITA DE| DIPENDENTI

In conformita alle disposizioni nazionali e regionali, nonché al pamtel Protocollof QI | A SY R

guanto seque:

1 Favorti orari dingresso/uscita saglionati cosida evitare il piu possibile contatti nelle zone comuni

9 Limitazione a due occupanti del numero massimo di persone per ciascuno dei due ascensori a

del Palazzo Affari eso mascherine protettive in tutte le aree comuni dei mercatilegli uffici, al di

fuori delle aree con accesso riservato ai lavoratori di SO.GE.M.I.

9 Utilizzo per i lavoratori di SO.GE.M.I. dei due ascensori a servizio del Palazzop¥ffda sola salita a

piani ufficimentre delle scale o delle scale di emergenz dell'ascensore di emergenza per la disce

3.10. SPOSTAMENTI INTERNUNIONI, EVENTI IENRNI E FORMAZIONE

In conformita alle disposizioni nazionali e regionali, nonché al pL@ttel Protocollcd QI I A SY R

guanto seque:

1 Favorti orari dingresso/uscita scaglionatcosida evitare il piu possibile contatti nelle zone comuni

9 Limitazione al minimo degli spostamenti tra i vari piani uffieediligendo comunicazioni via telefono;

9 Divieto di tenereriunioni e/o incontri in _presenzacon personaleesterno (indipendentementg
RIFffQS@Syildzl £ S v dzy SaiBianiSiffich deld2alaz#o Mifairdildgiarsidnbdalitayoi]

Videoconferenzancheper tutte le riunioni interne ed esterne;

9 Per le riunioni da svolgersinecessariamente in _presenzail personale SO.GE.M.l. dov

obbligatoriamente avvalerssolo delle sale e degli spazi déloody Business Centéeiano 1) o dellg

sala riunioni del Mercato FiorCarni;

9 Concessionédell'uso del Foody Business Cen{@&ianol) aterzi per organiza& riunioni ed eventisolo

col tassativo rispetto del Protocollo COMI®di SOGEMI
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3.11. GESTIONE DI UNA PER& SINTOMATICA INKENDA

In conformita alle disposizioni nazionali e regionali, nonché al puddtalel Protocollol'azienda ha

informato i propri dip@dentidi quanto seque:

1 la procedura prevista dalle istituzioni, richiede che il singolo cittadinoncsintomi o che sia statg
esposto a possibile contagio, debba comunicarlo al propkitedico di famiglia o al numero 1500
Questi, in base alle procedurgglicate, decideranno se sottoporre la persona a tampone 0 meng

provvedimento di quarantena cautelare.

1 Nel @aso dimanifestazione di sintomi din propriolavoratorein aziendasi procedera come segue:

- gualora un lavoratore dovesse riferire un maloagprescindere dai sintomi, si dovra procederg
adzz AazftlyYSyid2 Ay o610asS |ffS RAALIRAATAZ2Y
contattata e a quello degli altri presenti nei locali;

- ljdzr £t 2N} ljdzSaid2 y2y F2a4aS LARAGIAQAYVESNY D2 K
fQFT ASYRIF LINRPPGOSRSN:X FfftlF OKAIFYIFGF RSA a
locale, questo dovra essere sanificato;

- gualora sia strettamente necessario intervenire immediatamente sul lavoratosmcitorritore
dovra prima indossare mascliea protettivae guantimessi a disposizione dall'aziendButti i
presidi utilizzati vanno chiusi in un sacchetto e gettati come rifiuti speciali pericolosi. Dt
f QAVISNIBSY (123 R2 NI yobddritdianadl Bdsro stibtiEniety” tekessar
FffQAYGSNBSy G2 'yI @2t a4l GSNXYAYIF G2 f QAyY
possibile soggetto e, salvo che questi risultasse negativo, dovranno abbandonare il posto d
e rimanere in quarantena per il periodo necessario;

- gualora un lavoratore dovesse riferire sintomi quali febbre, tosse secca, lo deve dich
immediatamente alproprio responsabilee/o al responsabile HRhe informeranno il Datore d
Lavorqg si dovra proced& |t adz2 Aaz2ftlyYSydaz2 Ay o6FasS
quello degli altri presentieilocali f QF T A Sy RAimmietheBadehte &d avvertire le autorit
sanitarie competenti e i numeri di emergenza peL@VIBL9 forniti dalla Regione dal Ministero
della Salute;

- fQFTASyRBODR S ol2di 2NAGE aFyAGENARS LISNI I
una persona presente in azienda che sia stata riscontrata positiva al tanQ@OWéea19. Cio al fineg
di permettere alle atorita di applicare le necessarie e opportune misure di quarantena.
LISNA2R2 RSEfQAYRIFIIAYSS tQFTASYRIF LRGNEX O
cautelativamente'aziendasecondo leind | T A2y A RSt Q! dzi2 NRGLE &

- Nla@2Nr G2NB Ff Y2YSyid2 RSttQraztlyYSyiaz2z 2¢

mascherina chirurgica.
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f Qualora un dipendente risultasse positivo &OVIBM X f QI T A SiysBduentil ifRedvérii
precauzionali:
- Immediata richiesta cautelativdi rimanere a casa, a tutti i lavoratori che hanno lavorato n
ultimi 15 giorni in postazioni immediatamente adiacenti al lavoratore risultato positivo;
- LYGSNRATAZ2YSTI FAy2 it Ql@@Sydzit AIASYAT T
- Immedida sanificazione in conformita al@rcolare n. 5443 del 22 febbraio 2626.m.i.

3.12. SORVEGLIANZA SANIIBAREDICO COMPETENRES

In conformita alle disposizioni nazionali e regionali, nonché al pittel ProtocollodE QI | A SY R |

guanto seque:

1 Il Medico Competente e stato invitato a far parte del Comitato ex art. 13 del Protocollo di
successivo paragrafo 13;

1l Medico Competente ha segnalatosegnalerd f £ QF T ASY Rl &AGdzZ T A2y A
attuali o pregresse dei péndentio casi di gravidanz& f QI Ha pr&veéito/provvederaalla loro
tutela nel rispetto della privacyavorendo I'immediata adozione della modalita di lavoro "agile"
casa;

1 1l Medico Competente applica le indicazioni delle Autorita Sanitarie eonsiderazione del suo ruo
nella valutazione dei rischi e nella sorvegtiad I YA GF NRF X 8§ adlkd2 Ayd
eventuali mezzi diagnostici ritenuti utili per il contenimento della diffusione del virus e della salu
lavoratori;

1 1l Medico Competente sara coinvolto per il reinserimento lavorativo di eventuali soggetti con pre
infezione da COVID 19;

1 Per il reintegro progressivo di lavoratori dopo infezione da CQ9J0I Medico Competente, prev
verifica della certificazian di avvenuta "negativizzazione" del tampone rilasciata dal dipartimen
prevenzione territoriale di competenza, effettuera la visita medica precedente alla ripresa del lay
seguito di assenza per motivi di salute di durata superiore ai sessamtd gontinuativi, al fine d
GSNRAFAOINB QA RDYd31D8& esimfi, fark. 41Yd. ¥/ I&tA €ry, Snche ped valutarg
LINEFAETA ALISOAFAOA RA NARAOKA2aAGL S 02 Ydzylj dz§
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3.13. AGGIORNAMEND DEL PROTOCOLLBBEOLAMENTAZIONE

In conformita alle disposizioni nazionali e regionali, nonché al ptdtel Protocollcd QI | A SY RIF K|

guanto seque:

9 Hacostituito un @mitato ex art. 13 del Protocollo che si riunisce in videochiamata urta abimese
(ogni quindici giornio a convocazione in caso di necessfaj il controllo periodico della corrett
FLILIX AOFTA2yS RSEtS AYyRAOIFT A2y A NikdagiNi leledntua
segnalazioni dei lavoratoriadeguarei provvedimenti in funzione dell'evoluzione normativa
implementare nuove procedure al fine di aumentare la tutela dei lavoratori e ridurre la diffusion
contagio;

1 Al termine di ciascun incontro del Comitato, il RSPP redige uno specifico verbalereh&rasmesso i
tutti i membri dello stesso, sia che fossero presenti 0 meno alla singola riunione, al fine d

esecutivita a quanto condiviso
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4. VERIFICA DELLE MIEWMDOTTATE

L'esecutivita di quanto vealizzato al termine di ciascun incontdel Comitato ex art. 13 € uno degli
oggetti celle riunioni bisettimanalidi un secondo Comitato interno istituito dall'azienda per la gestione piu
ampia dell'attuale emergenza sanitaria in azienda e nei mercati all'ingrosso di Milano.

Il Comitato aziendale ext. 13 € composto dalle sequenti figure:

NOME E COGNOME RUOLO SIGLA
Dott. Cesare Ferrero Presidente Consiglio di Amministrazione Pres. CdA
Dott. Roberto Lion Direttore Generale Datore di Lavoro Dir. GEN.
Ing. Alberto Cotta Ramusino Responsabile Sario Prevenzione e Protezione RSPP
Dott. Eugenio Bordogna Responsabil®isorse Umane Resp. HR
Dott. Nicola Zaffra Direttore Mercato Ortofrutticolo Dir. ORT
Dott. Danilo Simonetta Direttore Mercato Ittico/Fiori/Carni Dir. ITT
Ing. Mirko Maronati Responabile Area Tecnica Resp. TEC
Dott.ssa Annalisa Ferrario Addetta Servizio Prevenzione e Protezione ASPP
Dott.ssa Barbara Bovera Membro RSU RSU 1
Sig. Giovanni Greco Membro RSl¢d RLS (da formare) RSU 2
Dott.ssa Donatella Rocco Medico Competente SO.GEIVS.p.A. MC
Dott. Valerio Ranghieri Consulente Medico Veterinario M. VET

5. MESSA CONOSCENZALBHRROCEDURA ALLRPANTERESSATE

La presente procedura é stata redatta &Responsabile d&ervizio di Prevenzione e Protezione in adoo

con il Datore dLavoroe ilMedico Competente precedentementecondivisacon il Comitato ex art. 13.

Qopia della stessa procedura é statasmessan tutti i dipendenti di SO.GE.M.| S.pe#o personale esterno

che ha in uso una postazione fissa c/o i piani uffici dbE®.1. del Palazzoguali, con la firma postqui di

seguitg formalizzano la presa di conoscenza della procedura stessa e provvedono ad attuare quanto
previsto al suo internola presente procedura viene invigtanoltre, a tutti gli appaltatori o persne che
possono accedere ai luoghi di lavoro.

Il RSPP
Ing. Alberto Cotta Ramusino

/e P ‘ .
[ (ol B—

#
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PER PRESA VISIONE E ACCIENRAZ

Nome e Cognome Firma

ASTA ALESSANDRO

BELLOLI GIACOMO

BORDOGNA EUGENIO

BORGONOVO MORENO

BOVERA BARBARA

CADETTO MARMNTONIETTA

CALIMANI IVAN

CAVALLANTI ELENA

CICIRELLO ROSARIO MARCO

COTTA RAMUSINO ALBERTO

COLOMBO STEFANO

DENTELLI EMANUELE

DI CERA NICOLO!

FERRARIO ANNALISA
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Nome e Cognome Firma

FERRERO CESARE

FILLORAMO ALESSANDRO

GANDINO GUIDO

GARGIONI TIZIANA

GAZZONVIVIAN

GIUNZIONI MARCO

GRAZIANO PATRIZIA

GRECO GIOVANNI

IUCCI SALVATORE

LA CAMERA ALESSIA

LION ROBERTO

LURASCHI ANTONELLA

MAINARDI ELEONORA

MAPELLI MARIA LUISA

MARIANI DONATELLA
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Nome e Cognome Firma

MARONATI MIRKO

MARRANO ACHILLE

MARTINI GIORGIO

MASIANI GABRIELLLA

MAZZINI STEFANIA

PALMIOLI ALESSANDRA

PELLEGRINI STEFANO

PERNA ALICE

POLATI LUCA A.

POLETTI MIRCO

RUGGERI GABRIELE

SAGONA GERO

SCOZZARELLA LEILA AYSE CRISTI

SERLENGA MARIELLA

SIMONETTA DANILO
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Nome e Cognome Firma

SIRIANNI ELISA

SPINALESSANDRO

SPIZZIRRI GIANNI

TAMBURRINO VINCENZO

TRIACCA ANDREA

VITANZA ALFONSO

ZAFFRA NICOLA
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6. ALLEGATO N:1STRUZIONI SUL CORRE LAVAGGIO DELLANV

Come lavarsi le mani?

Lavare le mani quando sono sporche, oppure utilizzare le salviettine monouso

Durata della procedura: 40-60 secondi

F

Bagnare le mani con acqua

& /

f

Applicare sapone a sufficienza
sino a ricoprire tutta la superficie
delle mani

< Q
O

Strofinare le mani da un palmo
all'altro

-

/ %@g&“

Palmo destro sul dorso sinistro
incrociando le dita e viceversa

' J

s

Palmo a palmo con le dita
intrecciate

- J

e
)

Di nuovo le dita, opponendo i
palmi con dita racchiuse, una
mano con l'altra

/

J

4 /%a

Strofinare attraverso rotazione del
pollice sinistro sul palmo destro
e viceversa

. J

iz

Strofinare attraverso rotazione,
all'indietro e in avanti con le dita
della mano destra sul palmo
sinistro e viceversa

-«

Risciacquare le mani con acqua

J

I Q

Asciugare le mani con una
salviettina monouso

w >

B

Usare la salviettina per chiudere il
rubinetto

- J

@

Le mani sono ora pulite

- J

Fonte: World Health Organization
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7. ALLEGATO N-:2JSO MASCHERINE "QbR&ICHE"

COME INDOSSARE UNA MASCHERINA CHIRURGICA

Pulisciti le mani. Prima di toccare una mascherina medica pulita, lava con cura le mani con acqua e
sapone. Usa sempre un tovagliolo di carta pulito per asciugare le mani per poi gettarlo nella spazzatura. g:-
Prima di buttare il tovagliolo di carta, usalo per aprire/chiudere |a porta dopo aver lavato le mani %

Controlla la mascherina. Una volta che hai preso una mascherina medica (non ancora utilizzata) dalla sua
confezione, verifica che non ci siano difetti e che non siano presenti buchi o strappi nel materiale. Se la
mascherina é difettosa, buttala via e prendine una nuova

Assicurati che il lato corretto della mascherina sia rivolto verso I'esterno. Il lato interno é solitamente
bianco; il |ato esterno ha invece un colore diverso. Prima di applicare la mascherina, assicurati che il lato
bianco sia rivolto verso il tuo viso

Orienta la mascherina nella maniera corretta. Affinché possa aderire per bene alla tua pelle, la parte
superiore della mascherina deve essere flessibile, ma comunque rigida; | bordi devono potersi modellare
intorno al tuo naso. Assicurati che questo |ato flessibile sia rivolto verso I'alto prima di applicare la
mascherina sul tuo viso

Mettere la mascherina sul viso. Esistono molti tipi di mascherina, ciascuno con modalita di applicazione
diverse

Anelli alle orecchie- alcune mascherine hanno due anelli, uno su ogni lato. Sono solitamente realizzati con
un materiale elastico in maniera che possano essere tirati. Prendi questo tipo di mascherina per gli anelli,
mettine uno intorno @ un orecchio e poi metti il secondo sull'altro orecchio.

Lacci o cinghie - alcune mascherine hanno dei pezzi di tessuto che vanno legati dietro |a testa. Spesso
hanno dei lacci o cinghie siz sulla parte superiore sia su quella inferiore. Prendi |a mascherinz dai lacci
presenti sulla parte superiore, portali dietro |3 testa e legali insieme con un fiocco.

Fasce elastiche- alcune mascherine hanno due fasce elastiche che vanno applicate intorno alla testa e alla
nuca (invece che alle orecchie}. Tieni la mascherina davanti al viso, tira la fascia superiore e mettila
intorno alla parte superiore della testa. Tira poi la fascia inferiore sulla testa e sistemala alla base della
nuca.

Sistema la mascherina sul viso e sotto il mento. Una volta stabilizzata, sistemala per assicurarti che
copra viso, bocca e anche che il bordo inferiore sia sotto il mento

Sistema la parte sul naso. Una volta messa in posizione sulfa testa e sul viso, usa indice e pollice per
stringere la porzione flessibile del bordo superiore della mascherina intorno al ponte de! naso. Faiin
modo che non si sposti in nessun modo.

sostituiscila quando diventa umida, con una nuova e non riutilizzarla; infatti sono maschere mono-uso.
vanno sostituite dopo ogni utilizzo e comungque, mediamente, ogni 2-4 ore (prima in caso di umidita per
gli effetti della respirazione o del parlare). In condizioni ordinarie, |a loro efficacia & garantita per tutto il
tempo per cul sono indossate. Inoltre non vanno mai rimosse dal viso. Altrimenti bisogna sostituirle

evita di toccare la mascherina mentre |a indossi, se |a tocchi, lavati le mani

NO a barba, baffi, basette che ne riducono I'efficacia.
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COME RIMUOVERE UNA MASCHERINA CHIRURGICA

Pulisciti le mani. In base a quello che stavi facendo con le tue mani prima di rimuovere la mascherina,
potresti aver bisogno di lavarie. Altrimenti, potresti dover rimuovere guanti protettivi, lavare (e mani e

infine rimuovere la mascherina %

Rimuavi la mascherina con cautela, In generale, togli la mascherina teccande solamente | bordi, | lacei,
gli anelli o le fasce. Evita di toccare |a parte anteriore della mascherina, in guanto potrebbe essere
contaminata

Anelii alle orecchie - usa le mani per tenere gli anelli e rimuovili da ciascun orecchio;

Lacei o cinghie - slega prima i lacei del lato inferiore e poi quelli del lato superiore, Rimuovi la mascherina
tenendo i lacci del |ato superiore;

Fasce elastiche - usa le mani per partare |2 fascia inferiore sulla testa, quindi fai la stessa cosa con la
fascia elastica superiore. Rimuowi la mascherina dal viso mentre tieni |2 fascia elastica del lato superiore.

Butta la mascherina rispettando le norme di sicurezza. Le mascherine mediche sono disegnate per
essere usate solo una volta. Di conseguenza, quando le togli, metti la mascherina da sola in un sacchetto %

di plastica. Lega il sacchetto chiuso e quindi gettalo nella spazzatura

Lavati nuovamente |2 mani. Una volta gettata la maschering secondeo |2 nerme di sicurezza, lavatile
mani ancora una volta per assicurarti che siano pulite e che non siano contaminate dal contatto con la I'T-

3 [+
mascherina sporca -;: %\.
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