CA RATTE R | ST' C H E | M P |ANTO Tubazioni per installazione fuori terra
Nei tratti fuori terra si dovranno utilizzare tubazioni metalliche aventi pressione nominale non inferiore a 1,6 Mpa (16 bar); le tubazioni di acciaio dovranno
avere spessori minimi conformi alla UNI 10255 serie media, con giunzioni che non richiedano asportazione di materiale. | raccordi, le giunzioni, ed i pezzi speciali
AREA PROTETTA : MERCATO [TTICO relativi dovranno essere di acciaio o ghisa conformi alla specifica normativa di riferimento ed aventi pressione nominale almeno alla pari a quella della
tubazione utilizzata; tutte le fubazioni in vista devono essere verniciate con mano di fondo pit mano a finire di smalfo di colore rosso (RAL 3000).
TIPO IMPIANTO : RETE IDRANTI
Tubazioni per installazione interrata
CLASSIFICAZIONE :  EN 10779 Livello Il / Protezione interna / 3xUNI45 1201t@2bar Le tubazioni interrate dovranno essere in poliefilene ad alta densita PEAD PE100.
Le tubazioni interrate dovranno essere conformi alla specifica normativa di riferimento (UNI EN 12201, UNI EN ISO 15494, UNI EN 1622) ed avere, unitamente ai
GRUPPO ALIMENTAZIONE : ESISTENTE - 18 I/s 6 bar RISERVA IDRICA : ESISTENTE - 200 mc relafivi accessori, e pressioni nominali non minori di 1,6 Mpa (16 bar). , _
Esse dovranno essere scelte tenendo conto delle caratteristiche di resistenza meccanica ed alla corrosione. [
ZONA IDRANTE | TIPO PORTATA | PRES.  |MANICHETTA | Q.TA Valvale di sexionamento |
Le valvele di sezionamento dovranno essere di tipe indicante la posizione di aperfura/chiusura (sono ammesse valvole a stelo uscente di tipo a saracinesca o |
PIANO TERRA UNI45 INTERNO 120 lpm 2 bar 20 mt 8 a globo, valvole a farfalla, valvole a sfera). Le valvole di intercettazione dovranno essere conformi alla UNI 6884 e, se a saracinesca, alla UNI 7125.
PIANO PRIMO UNI45 INTERNO 120 Ipm 2 bar 20 mt 12 i - \
Temperatura di esercizio
La temperatura di esercizio del fluido sarx compresa tra 4 °C e 50 °C ‘
DIMENSIONAMENTO ‘
Quote e geometria ‘
PORTATA NOMINALE [IMPIANTO : 360 It/min PORTATA CALCOLATA : 370.4 |/min Le quote evidenziate sull'elaborato grafico sono da intendersi sommarie e da verificare in sito.
. . Sono inoltre significative delle sole quoteparti dei tratti orizzontali; le dimensioni lineari dei montanti e/o delle calate saranno da stabilire sulla base dei
PRESS'ONE NOM'NALE . 2 bar idrante sfavorito PRESS'ONE CALCOLATA . 3.56 bar dlla pompa percorsf delle tubazioni a vista da concordare con il prugeﬂ'isf‘u in corso d'gperg_
NON SONO AMMESSE VARIAZIONI dei diamefri, delle valvole e dei percorsi (fatte salve le modifiche indicate e/o accetfate formalmenfe dal progettista)
Per quanto non esplicitamente indicato si faccia riferimento alle norme UNI 10779 e UNI 12845 e ad alfre norme tecniche da esse richiamate ‘
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