
Milano spinge sulla valorizzazione del fresco nella ristorazione d'eccellenza e lo fa con un protocollo d'intesa culturale

siglato dal Comune meneghino insieme all'Associazione Le Soste e a Sogemi. Il piano di inizia
tive si inserisce nel quadro delle azioni della Food Policy di Milano, nata nel 2015 per definire le

azioni chiave che orientano il rapporto della città con il cibo in un'ottica di equità e sostenibilità.
Il programma prevede cinque appuntamenti da realizzarsi nei prossimi mesi, legati a differen

ti temi che saranno l'oggetto di
eventi social e mediatici con gli

chef dell'Associazione Le Soste,

e tanti attori della città, coinvolti
sul tema del sistema alimentare.

In particolare il programma delle

iniziative mira a valorizzare da un
lato i luoghi del cibo di Milano tra

cui il Mercato della Terra, il Mer
cato Agroalimentare, il Museo

Botanico di Villa Lonati e Milano Ristorazione e dall'altro
apprendere una conoscenza sui prodotti insieme agli chef

dell'eccellenza enogastronomica italiana.
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